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Perlas de Arenque

ahumado

DENOMINACION DE PRODUCTO

Perlas de Arenque ahumado MSC. Producto transformado a
base de arenque ahumado MSC. Pasteurizado.

PRESENTACION
Dosificador pléstico de 270 gramos.

PROCESO DE FABRICACION

Producto elaborado a partir de arenque ahumado y otros ingre-
dientes, micronizado y sometidos a pasteurizacién, envasado
automatico, cierre hermético y conservado en refrigeracion.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Producto formado por bolitas de unos 2 mm, de textura cremosa
y coloracién negra brillante. Desarrollado a partir de arenques
ahumados, lo que le otorga su exquisito sabor e intenso aroma,
ideal para combinar y aderezar todo tipo de platos.

COMPOSICION CUALITATIVA
(orden decreciente)

Agua

Arenque ahumado 40% (pescado) [arenque (Clupea haren-
gus, Zona de pesca: FAO 27), sal, humo natural de madera de
hayal

Almidén modificado de maiz
Sal

Tinta de sepia (moluscos)
Acidulante (4cido citrico)
Zumo de limén

Estabilizante (goma xantana)

Especias

CONTIENE PESCADOS Y MOLUSCOS.

PUEDE CONTENER TRAZAS DE CRUSTACEOS.
SIN GLUTEN.

PRODUCTO NO IRRADIADO. LIBRE DE OGM.

Salatimend

Perlas de Arenque
Ahumado

Natural Smoked
Herring Pearls

Perles de Hareng PESCA
Fumé Naturel SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.org/es
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CARACTERISTICAS NUTRICIONALES
Boletin 2015083340 TRAZA

Pardmetro: Informacion nutricional media por 100 g

Valor calérico 308 kJ /74 kcal
Grasas 4649
de las cuales saturadas 159
Hidratos de carbono 6,09
de los cuales azucares 1449
Proteinas 2,19
Sal 2,069

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Y FiSICO-QUIMICAS

Rango Legislacion aplicable
< 1x10° ufc/g | Orden 2 agosto 1991
<1x10%ufc/g | Orden 2 agosto 1991
Ausencia/25 g | Orden 2 agosto 1991

Pardmetro
Rcto. de aerobios mesdfilos
Enterobacterias

Salmonella spp.

Listeria monocytogenes Ausencia/25g Re?ﬁ?gg%(g)
pH <44 -
VIDA UTIL
18 meses desde la fecha de envasado.
Una vez abierto, consumir en 15 dias.
CONSERVACION
En refrigeracion entre +2° Cy + 8° C. No congelar.
SUGERENCIAS DE USO
Ensaladas, canapés, cremas calientes y frias, pastas...
ETIQUETADO

Conforme a la norma de etiquetado segun Real Decreto
1169/2011. Los productos elaborados siguen las normas de tra-
zabilidad segun el Reglamento 178/2002.

LOGISTICA
PESO 0
PESO BRUTO VIATERRESTRE MEDIDAS
EAN 13 DUN14 NETO UNID./
CAJA | CAJAS/ CAPA/ CAJAS/
UNIDAD UNIDAD CAJA PALET PALET  PALET ~CAPA CAJA PALET
8437012580824 28437012580828 2709 312g 1,94kg 675kg 6 340 10 34 17x13,2x| 80x120
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13,5cm x155cm



